S.PELLEGRINO

A I'occasion du 68¢ Festival International du Film de Cannes, S.Pellegrino® crée une prestigieuse
table d’hotes étoilée au cceur de la Croisette, une maniére pour la marque de cultiver

une nouvelle fois 'amour de la table, le glamour et I’art de vivre a l’italienne.



LA CUCINA S.PELLEGRINO®:
UNE TABLE D'HOTES ETOILEE ET EXCLUSIVE

Glamourissime et intimiste a la fois, La Cucina S.Pellegrino® a été imaginée par la
plus italienne des eaux pétillantes pour vivre des instants gastronomiques rares et
privilégiés. Du 13 au 22 mai 2015, cette table d’hétes d’exception réunira autour de
ses déjeuners des chefs étoilés et de renom, ainsi que des stars du cinéma, puis
accueillera le public cannois le soir, lors de diners prestigieux.

Un lieu a part, une évocation de la douceur de vivre a l'italienne

A deux pas du Palais des Festivals, personnalités du cinéma et influenceurs se donneront
rendez-vous a La Cucina S.Pellegrino® pour apprécier tout le raffinement d’'une cuisine élégante
d'inspiration italienne. Pensé comme une table d'hdtes éphémere, ce lieu hors du commun
sera I'écrin de moments exclusifs et intimistes. Au sein d'un espace résolument contemporain,
sa cuisine ouverte et sa terrasse avec vue panoramique sur les hauteurs de Cannes en feront
un flot de sérenite.

Quand la haute gastronomie se dévoile en privé

Chague jour du Festival, a l'abri de la frénésie cannoise, des chefs francais etoiles et de
renom se relayeront et revisiteront, chacun a leur maniere, la cuisine italienne pour proposer
a une personnalité en vue et a ses convives un menu gastronomique sur-mesure. Partageant
leur savoir-faire et leur amour de la cuisine avec ces invités de prestige, ces chefs d'orchestre
de la haute gastronomie leur feront vivre une expeérience gustative originale et hors du temps.
La Cucina S.Pellegrino proposera un équilibre parfait entre art de vivre a l'italienne et cuisine
raffinée.

L'apres-midi, la Cucina S.Pellegrino accueilera les éqguipes de fims en compétition
pour des press junkets, des shootings ou des interviews. Enfin, en soirée, elle recevra
le public cannois pour des diners de prestige.




DANS LINTIMITE DES CHEFS ETOILES

ET DE RENOM A LA CUCINA S.PELLEGRINO®...

Table iconique et absolument unique au monde, La Cucina S.Pellegrino® rassemblera
d’éminents chefs le temps du Festival. Ainsi, elle laissera carte blanche a ces fleurons
de la gastronomie francaise, qui donneront leur interprétation personnelle de la cuisine

italienne. De quoi vivre des expériences culinaires inédites !

JACQUES CHIBOIS * ¢toile

Témoignage authentique de l'art de vivre insufflé par le soleil de
la Provence, il met tout son talent a I'ceuvre dans le restaurant
de La Bastide Saint Antoine sur les hauteurs de Grasse. Inspiré
par 'oliveraie qui entoure I'établissement, ce cuisinier passionné
et poete a ses heures, aime surtout les choses simples. Fou
de cuisine créative, il n'en respecte pas moins les vraies valeurs
du terroir et a d'ailleurs parfaitement su s'inspirer de la tradition
provencale.

MAURO COLAGRECO ** ¢toiles

Chef ftalo-argentin, formé aupres des plus grands dont Bernard
Loiseau et Alain Passard, il s'est établi au pays de la gastronomie et
dirige le restaurant Mirazur a Menton, considéré comme l'une des
meilleures adresses au monde. |l attache également une grande
importance aux produits du terroir, utlisant le jardin d'herbes et
d'agrumes ainsi gque le potager situés en contrebas du restaurant
pour agrémenter sa cuisine. Il est d'ailleurs consacré Grand Chef
Relais & Chateaux en 2013 et participe en 20156 au Bocuse d'Or
en qualité de membre du jury international. Ses nombreux voyages
ont apporté a sa cuisine de multiples saveurs et couleurs qui la
rendent unique.

RONAN KERVARREC ** ¢toiles

Issu d'une famille de restaurateurs, ce chef exigeant et généreux
a fait ses classes avec Georges Blanc, Yannick Alléno puis Guy
Krenzer. Aujourd’hui, il met tout son talent au service du Chéateau
de La Chevre d'Or a Eze Village, établissement mythique de la Cote
d’Azur, membre des Relais & Chateaux et des Grandes Tables du
Monde. Pour Iui, la cuisine est un pur moment de partage, autour
de saveurs subtiles, de recettes légeres et parfumeées, élaborées
a partir de produits du terroir qu'il prend plaisir a rechercher et a
travailler au meilleur de leur saison.
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STEPHANIE LE QUELLEC * étoile

Signature prometteuse de la cuisine frangaise, elle officie au sein
du restaurant La Scene du luxueux hotel Le Prince de Galles a
Paris. La gourmandise est une valeur essentielle a ses yeux et
ele ne manque pas de créativité pour imaginer des alliances de
caractere, tout en nuances. Elle a également a coeur de proposer
une cuisine sincere dans le strict respect du produit et du terroir.

CYRIL LIGNAC * ¢toile

Originaire de I'Aveyron, il a fait ses armes aux cotes notamment,
des sceurs Fagegalitier a la table du Belcastel, d'Alain Passard
a L'Arpege et des Freres Pourcel a La Maison Blanche et Pierre
Hermé pour la patisserie. Cyril Lignac gardera de ces premieres
experiences I'amour des beaux produits de saison et la précision
du geste. C'est en 2005, alors chef du restaurant La Suite, qu'il
est contacté par une productrice TV pour participer a un nouveau
concept d'émission culinaire, hésitant au départ il finit par accepter
de tenter I'aventure avec le succes que I'on lui connait aujourd’nui.

Toujours en 2005, II ouvrira son propre restaurant gastronomigue
qui décrochera sa premiere étole en mars 2012. Mais cet entrepreneur dans I'ame
et amoureux de la cuisine traditionnelle de bistrot reprendra ensuite en 2008
une instituton du 11°™ arrondissement : Le Chardenoux. Suivront
des Pres, ex-Claude Sainlouis, gloire bistrotiere de la Rive-Gauche puis un atelier
de création (Cuisine Attitude) et deux patisseries, I'une rue Paul Bert (11°™), lautre rue

de Chaillot (16°™),
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Le Quinzieme,

le Chardenoux
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NICOLAS NAVARRO

Passé par les plus prestigieuses maisons telles que Le Cirillon,
le Plaza Athénée a Paris mais également a La Vila Belrose
a Gassin, ce passionné fut aussi le chef de La Table de Pierre
a Saint-Paul-de-Vence. Actuellement aux commandes du Cap
d'Antibes Beach Hotel, palace 5 étoiles, il dirige le restaurant
gastronomigue Les P&cheurs, ainsi que le restaurant de plage Le
Cap. Simple mais raffinée, toujours naturelle, sa cuisine ensoleiliée
sublime les saveurs provencales et les produits de saison.

MICHEL ROTH

Chef étoilé et ancien directeur des cuisines du mythigue Ritz Paris,
récemment chef exécultif et conseiller culinaire a 'Hotel Président
Wilson a Geneve, le meilleur ouvrier de France 1991 revisite
la gastronomie de palace, entre tradition et innovation. Maitrisant
ses classiques, il insuffle audace et créativité dans l'assiette avec
un amour non dissimulé pour les produits les plus nobles.

w
S.PELLECGRINO



ENTRE S.PELLEGRINO® ET LE 7F ART,
LE NOUVEAU CHAPITRE D'UNE BELLE HISTOIRE...

Partenaire du Festival de Cannes depuis 2010, S.Pellegrino® a noué des liens étroits
avec cette ville, qui, chaque année, se transforme en capitale internationale du cinéma.
Un écrin privilégié pour organiser les événements les plus inattendus, en conjuguant
ses deux passions : la gastronomie et le cinéma.

Par amour pour la dolce vita et le cinéma...

Marque ancrée dans la sphere de la haute gastronomie, S.Pellegrino® reflete cet art de vivre
a l'italienne, apprécié dans le monde entier. Quant a son histoire d'amour avec le 7 art, elle
démarre en 1960, lorsque la margue se fait remarquer dans le chef d'ceuvre de Federico Fellini
La Dolce Vita. En véritable icone, elle a depuis seduit des réalisateurs aussi mythiques que
Woody Allen ou Billy Wilder, gui lui ont fait une place de choix sur leurs plateaux.

Une véritable saga, qui dure depuis 2010...

Depuis 5 ans, S.Pellegrino® fait pétiller de plaisir les lieux les plus incontournables de Cannes,
accompagnant déjeuners et diners officiels. Chague année, ce sont ainsi 30 millions de
bouteiles S.Pellegrino® édition spéciale Cannes qui portent fierement les couleurs du Festival.

En 2010, la marque créait la surprise avec « La Trattorla S.Pellegrino® », restaurant
éphemere raffiné, mettant en lumiere le talent de chefs renommeés. En 2014, « La Trattoria Al
Mare S.Pellegrino® » investissait la baie de Cannes pour des repas gastronomiques a bord de
bateaux. Un travail d’orfevre réalisé a quatre mains par un duo de chefs franco-italien Marco
Stabile et Alain Llorca, gage d’'une expérience culinaire inedite.
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S.PELLEGRINO® : LA DIGNE AMBASSADRICE
DE LITALIE A TRAVERS LE MONDE

Appréciée depuis 1899 dans son pays d’origine, I'’eau minérale naturelle S.Pellegrino®
a depuis conquis la planete. Ses bulles fines et pétillantes, au goat inimitable, mettent
en valeur les plus délicates saveurs, faisant de S.Pellegrino le partenaire des plus
grands rendez-vous cenogastronomiques.

Un concentré de I’art de vivre a I’italienne...

Bien plus gu'une eau, S.Pellegrinc® incame un véritable style, conjuguant go(t, qualité
et élégance, pour apprécier pleinement chague instant dans ce gu'il a d'absolument unique.
Subtile alliance entre tradition et modemité, authenticite et creativité, avec une note intemporelle
qui N'appartient gu'a elle, elle sublime ces moments privilégiés, ou l'on se pose, ou I'on profite,
ou I'on savoure. Sa personnalité évogue ainsi 'essence de l'art de vivre a litalienne, épicurien
et généreux, a partager entre amis dans 'ambiance chaleureuse d'une grande cuisine comme
a la table d'un restaurant étoile.

Une icéne de la gastronomie internationale...

De par sa force de caractére, S.Pellegrino® est appréciée aussi bien des chefs et sommeliers
de renommeée mondiale que des gourmets et fines bouches. En effet, sa composition
parfaitement équilibrée, sa fraicheur et son parfum délicat, ses fines bulles vives et longues
en bouche procurent une sensation a la fois agréable et désaltérante. Révélatrice de saveurs,
elle accompagne ainsi les mets les plus raffinés, ainsi que des vins structurés ou corsés. Des
qualités uniques, qui font de S.Pellegrino® la partenaire de nombreuses manifestations.
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La Cucina S.Pellegrino®
du 13 au 22 mai 2015
84, rue d’Antibes - 06400 Cannes

Relations media
Public Garden PR Agency

Stratégies d'Influence Media
5, bd Poissonniere - 75002 Paris

www. publicgardenagency.tumblr.com

Elvis Nourdjahane
M/ +33 (0)6 46 85 09 96
e.nourdjahane@publicgardenpr.com
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A&K Communication

Agence de Relations Publigues

37, rue Godot de Mauray - 75009 Paris
www.akcommunication. fr

Anne Pourbaix
M/ +33 (0)6 11 29 59 26
anne@akcommunication.fr
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